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Ficha Técnica 

CORTADORA DE DADOS AUTOMATICA DE PRECISION 

MAGURIT mod. UNICUT 555 

Ref: 1910 
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CORTADORA DE BLOQUES CONGELADOS MAGURIT UNICUT 555 

DESCRIPCIÓN  MARCA: MAGURIT  
MODELO: UNICUT 555 

en simples palabras, esta serie de máquinas han sido diseñadas para cortar 
con precisión bloques de carne congelada en cubos y tiras. La serie UNICUT 
son máquinas para cortes de dos dimensiones como rebanadas y tiras, 
mientras que la serie DICECUT® es para el corte de tres dimensiones de tiras y 
cubos. 
Mundialmente ninguna otra cortadora de bloques congelados es más versátil 
que los modelos UNICUT de MAGURIT, ya sea como precortadora o como 
cortadora de precisión. Para casi todos los resultados de corte deseados, 
tenemos un cabezal correspondiente a las dimensiones de corte requeridas. 
Las UNICUT son muy útiles si se deben de reducir materias primas que no se 
deslizan o resbalan con facilidad sobre el acero inoxidable, como p.ej.: dulces 
o productos lácteos. Aquí el sistema integrado de empuje de bloques y el 
sistema de fijador superior ofrecen una ventaja decisiva. La UNICUT 555, con 
dimensiones de corte de 240 x 480 x 650 mm, está diseñada para todas las 
formas de bloques estándar. El sensor de altura integrado en el fijador 
superior ajusta automáticamente la carrera de corte a la altura de los bloques 
a procesar, logrando así el nivel más alto de eficiencia de corte que ningún 
otro congelador puede ofrecer. Además del cortador de bloques UNICUT 555, 
ofrecemos en esta serie de máquinas como cortadora de placas congeladas. 
Esta se utiliza para reducir bloques/rebanadas congeladas con una altura 
máxima de 70 mm, lo que Se corta en rodajas muy finas, tiras o cubos. 

CUCHILLAS Para cortar productos congelados en cubos o tiras, se necesitan cuchillas que 
puedan soportar tales fuerzas a muy altas y extremas temperaturas. 
Desarrollar y fabricar tales cuchillas es una de las habilidades principales de 
MAGURIT. Dimensiones del dado: 28 mm largo x 23 mm ancho. 14 juegos de 
cuchillas 

LIMPIEZA   El diseño higiénico en los equipos utilizados en la producción de alimentos se 
sobreentiende. Por esta razón, diseñamos nuestras máquinas de tal forma, 
que todas las cubiertas de seguridad se pueden abrir fácil y mayormente son 
desmontables. Todas las partes restantes son directamente accesibles y se 
pueden lavar de forma efectiva, con un uso mínimo de detergentes y agua. 
Evidentemente, para todas las piezas de plástico en nuestras máquinas, 
suministramos certificados de la FDA de nuestros proveedores. 
 

POTENCIA ELECTRICA 
POTENCIA AIRE BAR 

400V, 13 A , 50 Hz, 5.5KW 
6 bar, 120 L/min 

PESO MAQUINA  825Kg 

DIMENSIONES EXTERIORES  860 mm ancho x 2460 mm largo x 1670 mm alto- 2600 mm tapa levantada. 
Dimensiones del bloque de producto congelado: 600 mm x 400 mm  

 

*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 

 

 

 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 

 

 

                 
                      

 
                 
 

 

 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 
 

 
 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

 
 

 
 
*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
 

 

 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

                   

 
 

 
 
   *Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del 
fabricante, carecen de valor contractual. 
 

 

 

                                         

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

 

   

   

   

  

 

 

 

 

 

 

 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/


CORTADORA BLOQUES CONGELADOS   

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
                              OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

     

   

 

 

*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
 

mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.es/

